
Tageskarte 
Heuriger Grüner Veltliner 0,25 l 5,50 Eur   Merlot 0,25 l 5,50 Eur 

Aperol Spritz  7,50 Erdbeerbowle  6,50 

 

Aus dem Suppentopf:   

Leberspätzlesuppe  4,50  Pfannkuchensuppe 4,50  

            Aufgeschmalzene Brotsuppe mit Leberwurst 5,90  

 

Bayerische Spezialitäten:                 

Schweinebraten mit zweierlei Knödel und Salat    14,90  

Frische Schweinshaxn mit zweierlei Knödel und Salat   14,90 

Jägerbraten vom Alpenrind, in Schwammerlsauce,    18,90

     mit Butterspätzle und Salat       

Kalbsrahmbraten mit Butterspätzle und Gemüse     18,90    

Fleischpflanzerl mit Kartoffel-GURKENSALAT UND BRATENJUS  13,90  

Mariniertes Rindfleisch „sauer“( mit Zwiebel, Paprika,    14,90

    Gewürzgurken),dazu Bratkartoffeln           

Hausgemachte Bratensülze mit Bratkartoffeln,   14,90

    wahlweise mit Kernöl oder Essig-Öl Dressing      

          

Fischspezialitäten:  

Frischer Bachsaibling gebraten, mit Petersilkartoffeln und Salat 22,90 

Räucherfischduett (Lachs und Saiblingsfilet) an Blattsalat,    

    mit Rösti und Meerrettich    16,90  

 

 

Wild aus heimischen Wäldern: 

Wuidererpfanndl (Hirsch, Reh) in mildem Wacholder-Pfifferlingrahm,  23,90

     mit Preiselb., Butterspätzle, Rösti und Salat 

Rehpflanzerl in mildem Wacholderrahm, mit Preiselb., Fingernudeln   15,90

      und Blaukraut 

 

 

 



Vom Grill und aus der Pfanne: 

Hoamatburger vom Alpenrind ( Tomate, Blattsalat, Zwiebel, Gewürzgurke)  15,90

     mit zweierlei Saucen, dazu Pommes frites           

Hauspfanndl (Schweinefilet) in champignonrahm,    19,90

     mit Käsespätzle und Salat                

Grillteller „Nach Art des Hauses“ mit Pommes frites und Salat   19,90 

Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende, mit Bratkartoffeln und Salat 22,90 

Cordon bleu vom Schwein, mit Pommes frites und Salat    18,90  

Saftiges Grillfleisch, mit Meerrettich und Kartoffelsalat    16,90 

Wiener Schnitzel vom Kalb, wahlweise mit Pommes oder Bratkartoffeln,  22,90

      mit Preiselbeeren und Salat       

Hendl-Nuggets mit Pommes frites       9,50 

Marinierte Spareribs mit Dip, wahlweise mit Pommes frites   16,90

     oder Salatteller   

 

Gerichte mit weniger Fleisch: 

Antipastiteller mit Oliven und Fetakäse, dazu Weißbrot   16,90 

sommersalatteller mit  deftigen Putenstreifen      

    oder mit Kaspreßknödel    14,90  

Rahmpfifferlinge mit Semmelknödel    17,90 

Südtiroler Knödeltris an Blattsalaten, mit Butter    15,90

      und Parmesanspäne          

Als Dessert:      

3 Kugeln Vanilleeis mit Erdbeeren und Sahne    8,50     

Eis Marillenknödel an Fruchtgarnitur     8,50 

Bauernhofeis im Weckglaserl (Folgende Sorten:    7,90 

     Gianduja, Apfel-Zimt Sorbet, Stracci, Mango, Kokos, Tiramisu) 

 

Brotzeiten ( ab 14 h): 

Wurstsalat  (Lyoner) mit Brot         8,90   

Schweizer Wurstsalat  (Lyoner) mit Brot        9,90  

Brettljausn (Speck und Käse) mit Butter und Brot        11,90 

Gemischter Brotzeitteller mit Butter und Brot    13,90 

Hirschberger ( Bio Heumilchkäse) von der Naturkäserei Tegernsee,   12,90

     mit Garnitur, Butter und Brot 

Wir wünschen einen angenehmen Aufenthalt und Guten Appetit! 


